
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

RDP N. 2787/P/26 del 12/02/2026 

L’analisi effettuata sulla carne di pollo allevato all’interno del capannone n.4 con lotto CAP4, seguita dalla 

data di macellazione, ha preso in esame diversi parametri chimici e nutrizionali. 

Nel campione analizzato NON sono stati rilevati residui di pesticidi (valore inferiore al limite di quantificazione 

LOQ*). 

I principi attivi appartenenti alla classe degli antibiotici sono risultati non rilevati, confermando l'assenza di 

trattamenti farmacologici residui nel tessuto analizzato. 

 

La ricerca dell’aflatossina B1 e della sommatoria totale di aflatossine (B1 + B2 + G1 + G2) ha dato esito 

negativo. Le concentrazioni risultano inferiori al LOQ (<0,5 microg/Kg), confermando l’assenza di 

micotossine.  

 

Per quanto concerne i metalli pesanti, i livelli di piombo e cadmio risultano conformi ai limiti stabiliti dal Reg. 

(UE) 2023/915 (0,10 mg/kg per il piombo e 0,050 mg/kg per il cadmio), attestandosi rispettivamente a 0,016 

mg/kg e <0,01 mg/kg. 

 

La quantificazione dei grassi trans ha restituito un valore pari a 0 g/100 g, indicando la loro assenza nel 

campione analizzato. 
 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

      

*Per “ limite di quantificazione LOQ” si intende la minima concentrazione di una sostanza che può essere quantificata con 

precisione e accuratezza accettabili dallo strumento di analisi.                                            

        Dott. Bruno Bucciarelli 

 

VALORI NUTRIZIONALI  

Parametro Valore Unità di misura 
Valore energetico 111 Kcal 

Valore energetico 467 KJoule 

Proteine totali 22,9 ± 2,6 g 

Grassi totali 2,05 ± 0,19 g 

Grassi saturi 0,750 g 

Grassi monoinsaturi 0,62 g 

Grassi polinsaturi 0,68 g 

Grassi trans 0,00 g 

Carboidrati 0,0 ± 0,0 g 

Zuccheri 0 ± 0 g 

Sale 0,05 ± 0,01 g 

Fibra alimentare 0,0 g 

Ceneri 0,68 % 

Umidità 74,34 ± 4,46 % 

Rame 0,28 ± 0,12 mg/kg 

Zinco < 0,001 mg/kg 

Acido ascorbico < 5 mg/kg 


